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静岡県と 山梨県、長野県を 結ぶ「 中部横断自動車道」の静岡・ 山梨間が

８ 月２９ 日に全線開通と なり まし た。物流や人の流れの効率化により 、

生活・ 観光・ 産業などあら ゆる 面で大き な効果が期待さ れます。

「 山の洲」の取り 組みと は？
く に

広がる、便利になる私たちの暮らし

本州の中央部にある 静岡、山梨、長野、新潟の４ 県は、古く から 多く の人や物が交流する 交通

の要衝とし て発展し てきまし た。本県では、４県を、地形的・ 景観的特徴から「 山の洲」と 称し て

います。４ 県を合わせた経済規模は、オースト リ アやノ ルウェ ー１ 国に匹敵し ます。アフ タ ーコ

ロ ナを見据え、現在、新たな広域経済圏の創出に向けた取り 組みを進めています。

４県の地域資源、それぞれの

強みを活かし た消費喚起

買って「 BU Y」寄り 添

う「 BY」バイ・ 山の洲！

「 利他」と「 自利」で支

え 合う 、新し い 消費

のスタ イルです！

中部横断自動車道開通について　 県道路企画課　         ☎0 5 4（ 2 2 1 ）3 3 5 9 　  0 5 4（ 2 2 1 ）3 3 3 7
「 バイ・ 山の洲」について　 　 　 　  県マーケティ ング課　 ☎0 5 4（ 2 2 1 ）2 6 7 8 　  0 5 4（ 2 2 1 ）2 6 9 8

［ 問い合わせ］

中部横断自動車道

全線開通！

E 5 2

E 5 2

E 2 0
E 6 8

E 1 A

E 1

中部横断自動車道の開通で４ 県の連携によ る
新たな広域経済圏の形成が推進さ れます

新潟県

静岡県

山梨県

清水港利用促進協会会長　 宮崎　 總一郎

待望の開通、多く の皆さ

まのご努力の賜物です。

心より 感謝し ています。

こ の貴重な道路を有効

に利用するよう 私たちも

これから 知恵を出し 、努

力して参ります。世界へ

交
流
拡
大
へ

●静岡、山梨、長野、新潟の交流が

活性化し ます。交流拡大

山  梨 静  岡 間

安全安心

メ リット と 効果 1

メ リット と 効果 2

農産品の輸出が促進

各県の農水産品を直接配送

世界につながる「 清水港」

と 「 富士山静岡空港」 へ

のアク セスが向上するこ

と により 、 こ れまで以上

に各県の農産品が静岡県

から 世界へと 輸出できる

よう になります。

首都圏の卸売市場を介さ ずに、 山梨県、 長野県、

新潟県のフレッ シュな農水産品が買えるよう にな

り、 静岡県の農水産品を山梨県、 長野県、 新潟県

に素早く 届けること ができるよう になります。

山梨県
（ 甲府市）

清水港

輸送時間が

約6 0 分短縮！

物流強化

メ リット と 効果 3

物産展・ 直売会

南アルプス市産ぶどう の直売会
山梨県南アルプス市のシャインマスカット を直売。

日時・ 会場
9 /4 (土)、5 (日) らら ぽーと 沼津（ 沼津市）

9 /1 1 (土)、1 2 (日) 静岡伊勢丹（ 静岡市）

※コ ロナウイ ルス感染拡大防止のため、中止または延期と なる場合があります。

生シラ ス

静岡県→3 県に素早く ！

朝採れのサク ラ ンボ

静岡県に素早く ！←山梨県

御
殿
場
I
C

御殿場JCT

東
富

士

五
湖

道
路

世界へ

長野県

中部横断自動車道開通記念行事

9 /1 1（ 土）、1 2（ 日）

道の駅富士川 芝生広場 （ 山梨県富士川町）

日 時

「 バイ・ ふじ のく に」つながる市in道の駅富士川
中部横断自動車道の全線開通を記念して、静岡県の水産品などを販売。

会 場

● 大雨など の異常気象時に国道や生活道路の

「 代替道路」 とし て機能し ます。

● 首都圏や中京圏で 大規模地震が起き た際の

「 迂回路」 と なり 、 災害復旧や被災支援が強化

さ れます。

そう いち ろう

例えば

◀ 昨年のさく らんぼ

販売会の様子

「 バイ・ ふじ のく に」山梨物産市inし ずおか
山梨県の農産品などの特産品を販売。

1 0 /2 3（ 土）、2 4（ 日）　 　 　  青葉公園（ 静岡市）日 時 会 場 9/22 (水)～27 (月)　 　 　  岡島百貨店 ７階 大催事場（ 山梨県甲府市）日 時 会 場

買ってつながる！「 バイ・ ふじ のく に」物産展in岡島百貨店
静岡・ 山梨両県の農水産品などの特産品を 販売。 

ふじ のく に
い

き
い

き LI F E
ワインに合う 新感覚の干物で勝負！

　「 イメ ージを1 8 0 °変える商品を作り たかった」そう 語るのは沼津市で干物の製造・ 販売を手掛ける小松寛さ

ん。小松さ んは大正元年に創業し たヤマカ 水産の5 代目。大学卒業後に築地の仲卸業者で魚のイ ロハを 学

び、その後沼津に戻ると 、築地で得た知識と 経験を頼り に「 Pêcheu r」を 開発し た。ハーブやスパイ スで香り 付

けさ れ、付属のソ ースで食べるペッ シュールはワインやパンと も 相性がよい新感覚の干物。静岡産の魚のみ

を使用し ており 、フ ライ パン一つで簡単に調理できるのも 特長で、各方面で話題と なっている。

　 小松さ んによると 、沼津はアジの干物で全国的に知ら れているが、焼く 際の煙や魚臭さ などから 、近年は食

卓から 徐々にその姿を消し 、業界の規模も 縮小傾向にあると いう 。そんな逆境だからこ そ、新し い発想で干物

を開発し 、消費者の心を掴む必要があった。

　 ヤマカ水産では、定番のアジの干物はも ちろん、京都大学の学生と 開発し た高栄養価の干物、沼津の漁師た

ちが伝統的に食べてきた「 しょう ゆ干し 」と 呼ばれるサバの干物など、意欲的な商品開発を進めている。

　 中部横断自動車道の開通について小松さ んは「 物流も そう ですが、やっぱり 人の動き が大切ですね」。沼津

に立ち 寄っ て、全国のスーパーには出回ら ないこ だわり の干物を 直接購入し 、味わってほし いそう だ。また

「 ペッ シュールは山梨や長野のワインと 非常に相性がよいです。ぜひ合わせてみてく ださ い！」県境を越えた食

のマリ アージュに大き な期待を 寄せている。小松さ んの野望は沼津の干物を 輸出し て、その魅力を 世界に発

信するこ と 。「 最終目標は

ニュ ーヨ ーク への出店で

す。いつかニューヨ ーカ ー

が街中で干物を 食べてい

る 姿 を 見 て み た い で す

ね」。県境を 越えた食の喜

びが、今度は国境を 越え

人々を笑顔にする。

いきいきメッセージ

京都大学の学生と 共同開発し た「 天

才ひも の」（ 下）。「 正子さ んのさ ば醤

油干し 」は地元漁師に伝わる味（ 右）

沼津で干物の製造が栄えたのは、豊

富な漁獲量と 乾いた秋風、恵まれた

自然環境によるものです。

干物業界を 盛り 上げていく ために

は、1社だけでは限界があります。ま

ずは地域の生産者で団結し 、ゆく ゆ

く はその輪を全国に広げ、干物の魅

力や食文化を守っていきたいです。

◀ ペッシュールの一つ「 金目

鯛のシト ラ ス風味」。他に

富士山サーモンや真鯛を

使用し た商品も（ 販売は

自社通販のみ）

こ     ま つ

ペッ シュール

ペッ シュールは「 おう ち で

フレンチレスト ランが味わ

える」がコンセプト 。ワイン

とも 相性抜群！

小松 寛さ ん
有限会社 ヤマカ水産 代表取締役

ひろ し

▶

▶

ふじのく に文化財交流展『 やまなしの縄文世界』開催中！八ヶ岳の黒曜石ブランドと 森の恵みに育まれた山梨県の縄文時代の遺産を展示（ 観覧無料）。会期／～９月20日（ 月・ 祝） 会場／静岡県富士山世界遺産センタ ー（ 富士宮市）

県庁別館でのサテライト パネル展も 。９月2日（ 木）～20日（ 月・ 祝）。詳しく は県ホームページをご覧く ださ い。　  県文化財課 ☎054（ 221）2554  　  054（ 250）2784
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詳細はこ ちら ▶

人体や顔、イノ シシ、ヘビ、カエルをモチーフにした縄文土器のデザインがおもしろい！本当に５千年前のも のなの？

と思う ほどの芸術に魅せられること間違いなしです。ぜひ山梨県自慢の縄文土器をご覧く ださ い。
担当者から

Pho to  b y O gaw a

小松さ んのインタ ビュー動画は県公式
Yo utub eチャンネルで！


